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Apericena in Terrazza

Mare €35,00

¢ Filetto Di Salmone In Crosta Di Bottarga di Tonno E Crema Di Avocado
(Possibile Abbinamento: Negroni, Americano)
¢ Pane Cafone Con Cozze al Lardo E Brunoise di Ortaggi All’arancia
(Possibile Abbinamento: Gin Fizz, Jhon Collins)
« Sushi Di Gamberi Con Insalata Di Ravanelli E Salsa Di Soia
(Possibili Abbinamenti: Mojito)
» Carpaccio di Baccala all'aneto con Polvere di Olive Nere, Sugo di Acciughe di Menaica e Crusco
« Chorizio Di Totano Con Peperoni, Wasabi E Yogurt Magro
» Cuoppo Di Frittura Di Pesce Con Salsa Agro-dolce

* Tempura Con Salsa Oikatsuo

Cocktail abbinato: Il vecchio & il mare (Campari Bitter, Vermouth Del Professore, Old Tom Gin) € 10,00

Terra €25,00

« Involtini Di Pollo Agli Aromi Con Mostarda Di Pere
(Possibili Abbinamenti: Mimosa, Bellini)
« Lonza Di Maialino Lattante Con Mostarda E Mele Fritte Con Porro
(Possibili Abbinamenti: Daiquiri Strawberry)
» Chips Di Patate Violette
« Crocche’ Di Salsiccia E Friarielli
e Come Un Pane E Pomodoro
« Insalata Di Trippa E Cannellini Ai Sentori Di Arancia Confit In Cannolo Di Pane
« Cubo Di Polenta Fritta Con Lardo e Primo Sale

Cocktail abbinato: Ramos Fizz €12,00
(Gin, sciroppo di zucchero, succo di lime, panna, albume, acqua di fior di arancio, vaniglia)

Bagni
Savola

Crudo di Pesce €45,00

« Ostriche, Taratufi, Cannolicchi, Scampone, Gambero Con Salsa Thai e Salsa Katsuo

Curato di Pesce

» Spigola al Finocchietto con Polvere di Finocchietto

€45,00

e Orata all'olio di Prezzemolo

* Sgombro al Gin

« Salmone al Caffe)

* Con Daikon e Zenzero Grattugiato

Cocktail abbinato: Mojito € 8,00
(Rum bianco, succo di lime, zucchero bianco, erba buena, acqua minerale)

Barbecue di Carne

« Carne Dalla Vetrina Al Peso € 6,00/100gr
Cocktail abbinato: Profondo Rosso € 10,00
(vodka,purea di fragole, succo di melograno, succo di lime, sciroppo di ciliegia)
Cocktail abbinato: Bellini € 8,00

(succo di pesca bianca, prosecco)

Barbecue di Pesce

¢ Pesce Dalla Vetrina € 7,00/100gr

Cocktail abbinato: Bellini € 8,00
(succo di pesca bianca, prosecco)



\»W\RE DENT%PO

Apericena in Terrazza Bagni
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Spritz € 8,00

(campari o aperol bitter, prosecco) Donnaluna Aglianico €18,00
Americano €8,00 Per e Palumm Casa D’Ambra € 22,00
(campari, vermouth rosso, soda o acqua minerale) Montevetrano Rosso € 110,00
Hugo €8,00 Sherazade € 25,00
(Liguori ai fiori di sambuco, prosecco) Don Andrea €2700
Spice Lime € 8,00 Etna € 45,00
(succo di lime, liquore frutto della passione,sciroppo di zucchero)

Pinot nero € 32,00
130 €8,00
(amaro montenegro, succo di lime, zucchero bianco, acqua tonica) Kleos €33,00
Japanese Ice Tea € 8,00 Vetere San Salvator € 33,00
(Vodka, Rum Bianco, Gin, Midori, Sour, Sprite) Visione Feudi San Gregorio € 2500
Long Island , . , o - €8,00 Visione Feudi San Gregorio € 25,00
(Tequila, Vodka, Rum Bianco, Triple Sec, Gin, Succo di Limone, Sciroppo di Zucchero e Coca-Cola)
Salty Dog € 8,00

(Vodka e Succo di Pomplemo) Vini BianChi

Screwdriver €8,00

(Vodka, Succo di Arancia) Donnaluna bianco € 27,00
Tequila Sunrise € 8,00 Asterias 25€ € 25,00
(Equila, Succo di Arancia, Sciroppo di Granatina) i
Montevetrano Bianco Core 35€ € 35,00
B OlliC ine Tramonti Bianco 30€ € 30,00
Don Andrea Bianco 27€ € 27,00
Bellavista (Franciacorta) € 60,00 Gewiirztraminer 30€ € 30,00
Selim De Conciliis €22,00 Falanghina Taburno 18€ €18,00
Ferrari Maximum € 80,00 Pinot grigio 25€ € 25,00
Dubl Feudi San Gregorio € 27,00 Moscato Giallo 25€ € 25,00
Marco Felluga € 60,00 Mller-Thurgau 20€ €20,00
Marchese Antinori € 60,00 Kratos 33€ €33,00
. . Pietraincatenata 50€ €50,00
Bollicine Rose Cutizzi 30€ €30,00
Gioi San Salvatore € 30,00 Biancolella 30€ €3000
Frassitelli 45€ € 45,00

Castello di Gussago € 45,00
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Via dei Navigatori, 102
84098 Pontecagnano (SA)

Tel. 089 3061273
Cell. 327 2192 083

info@bagnisavoia.it
www.bagnisavoia.it




